Kategoria dla artykutow spozywczych

Marke Tatrzanska otrzymata Piekarnia Cukiernia Ekologiczna , Anna Piwowarczyk za
chleb pytlowy.

Chleb wypiekany  wytacznie  nazakwasiez  zastosowaniem  wielofazowego
prowadzenia ciasta. Ten rodzaj pieczywa jest produkowany zazwyczaj z maki zytniej,
pytlowej (kilkakrotnie mielonej i przesiewanej przez pytel). Kesy ciasta mogg miec
rozny ksztatt i sg poddawane rozrostowi na deskach, w formach lub w koszykach..

To firma dziatajgca w branzy spozywczej. Rodzaj Swiadczonej przez nig dziatalnosci
zostat w Europejskiej Klasyfikacji Dziatalnosci sklasyfikowany jako: Produkcja chleba
oraz swiezych wyrobéw piekarniczych; produkcja ciast i ciastek.

Firma zostata zatozona w 1990 roku i od poczatku dziatalnosci stara sie spetniac
oczekiwania klientow.

"Piekarnia Cukiernia Anna Piwowarczyk" jest firmg zajmujaca sie ustugami piekarskimi
i zapewnia niezwykle rozlegty zakres smacznych wypiekdw najlepszej klasy.
Propozycja piekarni spotyka sie z duzym zainteresowaniem klientow dzieki
najwyzszym standardom i korzystnym warunkom cenowym, nieustannie pragnie
spetni¢ oczekiwania wszystkich klientdw i troszczy sie o polepszanie wypiekéw pod
wzgledem smaku i jakosSci, wg. wtasnych wyprobowanych przepisow.

W ramach sSwiadczonych ustug Piekarnia, Cukiernia Ekologiczna proponuje szeroka
game pieczywa wypieczonego z roézinych rodzajow maki oraz rdznorodnymi
dodatkami wraz z pieczywem bankietowym. Poleca bogaty asortyment wyrobdéw
cukierniczych wsrdd ktorych na szczegdlng uwage zastugujg ciasteczka cocktailowe
bedace niejednokrotnie urozmaiceniem przerw kawowych podczas sympozjow i
konferencji.

Piekarnia oraz srodki transportu objete sg systemem HACCP.

Przy produkcji pieczywa, jak réwniez wyrobéw cukierniczych, nigdy nie uzywano i do
tej pory nie stosuje sie Srodkéow chemicznych (tzw. ,ulepszaczy”). Bazg wyjsciowa
pieczywa jest naturalny kwas. Piekarnia posiada wtasng baze transportowg co
przyczynia sie do szybkiego i bezpiecznego dostarczenia produktéw zamawiajgcym.
Firma jest elastyczna w dziataniu i otwarta na wszelkie sugestie klientéw, wykonujac
indywidualne oczekiwania klienta.

Wyroby cieszg sie wyjgtkowym smakiem!


https://pl.wikipedia.org/wiki/Chleb
https://pl.wikipedia.org/wiki/Zakwas_chlebowy
https://pl.wikipedia.org/wiki/M%C4%85ka_%C5%BCytnia
https://pl.wikipedia.org/wiki/Pytel
https://pl.wikipedia.org/wiki/Ciasto

OSIAGNIECIA:

o Ztota Odznaka Izby Rzemieslniczej w Nowym Saczu za zastugi w Rzemiosle
e Srebrny Medal Jana Kilinskiego
e Marka Tatrzanska 2011 za chleb pytlowy
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