| KATEGORIA - ARTYKULY SPOZYWCZE

Marke Tatrzanskg otrzymata ,polywka bryndzowa” z podhalanskiej bryndzy z dodatkiem
swojskich, lanych kluseczek i chrupigcym boczkiem. Ten biaty ser charakteryzuje sie
intensywnym, stonym smakiem, a konsystencja przypomina paste.

Restauracja Regionalna ,Staro Izba” miesci sie w centralnej czesci Krupowek wnetrze
przedstawia starg izbe goralskg, w ktdrej mozna znalezé wiejski bielony piec, kominek,
wiekowe krzesta, ktére tworzg domowg atmosfere. Kuchnia oparta jest na recepturach
regionalnej kuchni podhalaniskiej.

Wykonanie polewki rozpoczynamy od zagotowania lekkiego wywaru warzywno -
drobiowego. Wywar dzielimy na potowe. Powoli taczymy ze Smietang, miksujac dodajemy
druga potowe wywaru. Z masta i maki robimy lekkg zasmazke. Gdy polewka sie zagotuje,
zaciggamy zasmazkg, aby zupa byta lekko zawiesista. Polewke podajemy z kluseczkami
i chrupigcym boczkiem. Mozna na koniec posypac zielening.
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